
www.caveseptembre.fr

2 lieu-dit Les Chaises  
77160 Vulaines-les-Provins

Tél. : 06 16 12 12 81 • contact@caveseptembre.fr

Retrouvez-nous sur  
les réseaux sociaux

OUVERT  
du mercredi au samedi  

de 10 h à 12 h et 15 h à 19 h

SEPTEMBRE 2025-FÉVRIER 2026
  programme 

          DE LA CAVE 
LE

APÉRO TIME

TCHIN
TCHIN

GLOUGLOU



DU 16 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE
Foire aux Vins 

Des bons plans absolument !
Chaque rentrée de septembre, nous 
sélectionnons de nouveaux vins au 
meilleur prix. 

VENDREDI 17 OCTOBRE 
 ATELIER DÉGUSTATION 

Voyage en Bourgogne :  
de Chablis à Mercurey
Du Nord au Sud, dégustez les vins blancs 
et rouges typiques des appellations 
mythiques.

VENDREDI 14 NOVEMBRE 
 ATELIER DÉGUSTATION 

Tour du monde des Whiskies 
De l’Ecosse au Japon en passant  
par l’Australie…

JEUDI 20 NOVEMBRE 
 Beaujolais Nouveau ! 

Soirée apéro-dégustation en musique  
(pour plus d’info, rdv sur notre site internet)

VENDREDI 28 NOVEMBRE 
 ATELIER DÉGUSTATION 

Vins et fromages
Des accords délicieux et inattendus

DÉCEMBRE 
La Cave Septembre sera ouverte 
TOUS LES JOURS du 16 au  
31 décembre 2025

24 ET 31 DÉCEMBRE 
Journée continue OUVERT NON-
STOP de 9 h à 18 h 

VENDREDI 12 DÉCEMBRE 

 Champagne Night ! 
Soirée dégustation pour les champagne 
lovers... 
Cocktail dînatoire avec participation de 15 €

VENDREDI 16 JANVIER 2026
 ATELIER DÉGUSTATION 

Les vins blancs
Apprendre à déguster et apprécier  
tous les types les vins blancs 

VENDREDI 13 FÉVRIER 2026 
 ATELIER DÉGUSTATION 

Tour de France des vins rouges
Un voyage sensoriel à travers les plus 
beaux terroirs.

Les ateliers dégustation
Pour les débutants ou amateurs avertis lors d’un atelier dégustation,  
je vous propose de comprendre et découvrir toutes les facettes d’un vin.
Nous débutons par une présentation de 20 mn environ puis nous dégustons 
5 à 6 vins accompagnés d’un apéro-dînatoire.
Planche de charcuteries-fromages, gougères, mini pâtisseries, tout est choisi 
pour vous faire apprécier et déguster au mieux les vins proposés.

Chaque séance débute à 20 h (rdv 15 mn avant), pour une durée de 2 h environ.
Nombre de participants limité à 28 pers.
Lors de la soirée bénéficiez d’une remise de 5 % sur toute la cave.
Réservation obligatoire et à l’avance par mail ou par téléphone 06 16 12 12 81
Tarif : 45 €/pers.
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